


第9回 グルメ甲子園 出場チーム

府県名 高校名 チーム名 メニュー名

会場アクセス

当日は、無料シャトルバスが、巡行しています。  是非ご利用ください。
運行時間等詳しい時刻表は、
公式HP（表面QRコードより）でご確認ください。

阪和自動車道「みなべIC」を降りて右折 → 国道424号を直進（約5分）

お車でお越しの方

JRきのくに線 JR南部駅 → 無料シャトルバス（約10分）

電車でお越しの方

イベントプログラム

開場

紀州梅林太鼓

紀州梅音頭

開会セレモニー

グルメ甲子園 販売開始

ステージイベント

グルメ甲子園表彰式

もちまき

10：20～10：30

10：30～11：00

11：00～11：30

11：30～12：30

12：30～13：00

13：00～13：30

13：30～14：00

やにこeだるまさんがころんだ説明
みなべ町ふるさと大使「川島ケイジ」ライブ

グルメ甲子園出場チーム紹介

高校生カラオケバトル in 梅の里

和歌山県住みます芸人わんだーらんど漫才 ほか

梅の里ダンスバトル

豆むき競争（JA豆部会）

（地域物産展・軽トラ市 販売開始）

（上南部中学校生徒）

（売切御免）

※催し物は変更する場合もございます

 ９：00～

 ９：20～9:40

 ９：40～9:50

10：00～

10：20～14：00

10：20～14：00

14：20～15：00

15：15～

［司会］ わんだーらんど
（吉本興業・和歌山県住みます芸人） やにこeだるまさんがころんだ

やにこeだるまさんがころんだ 詳細

～良いUMEひらえ～

※内容が変更になる場合もございます

地域物産展・軽トラ市 ［開催時間］ 9：00～15：00

［開催時間］ 10：00～15：00

•米　•巻寿司　•野菜　•焼き菓子　•梅酢やきとり　•からあげ
•シフォンケーキ　•梅うどん 　•コーヒー　•衣類 など

出展内容（主なもの）

参加者
募集！

無料 シャトルバス運行！

『だるまさんがころんだ』のデジタル版！障害物を避け、道中にある梅や景品を
ひらいながら、鬼に気づかれずにゴールを目指します。無事にゴールに辿り着け
ば、さらなる景品ゲット！
※小学生未満のお子さまは「アナログ版」でご参加いただけます。

初企画！ い

えぇうめ

さいきょーの
鶏つくねうどん京都 洛星高等学校 点P干し梅

南高梅の胡椒餅
（フージャオピン）京都

滋賀

兵庫

奈良

福知山淑徳高等学校 う・め・は・す

ジュワッと梅ぇ!!
梅出汁餡香る小籠包綾羽高等学校 桜梅藤梨

梅ぇ～！
ベーグルバーガーPlum bakery

五條市立西吉野
農業高等学校

育成調理師専門学校
技能連携校

向陽台高等学校

でこぼこ
シスターズ

梅と柿のぜんざい
＃UME界隈

府県名 高校名 チーム名 メニュー名

柿キーマと梅サフラン
～インドの風にのせて～

和歌山 うめぇチヂミ
with ３種のソース

自家製ベーコンと
季節の野菜を使った

梅キッシュ

うめのさき

くまのこ

和歌山

和歌山 和歌山県立
南部高等学校

和歌山県立
神島高等学校

和歌山県立
熊野高等学校

和歌山県立
紀北農芸高等学校

和歌山信愛高等学校

南生会

和歌山

梅と鯖の多幸寿和歌山

うめ娘と柿っ子

商品開発プロジェクト
「神島屋」

参加方法   当日受付 （9:00～）

開催＆受付場所   上南部中学校体育館

参加対象年齢   小学生以上

参加費   100円～500円

※小学生未満のお子さまは「アナログ版」でご参加ください

JR南部駅

南部中学校

南部海岸

南部小学校

みなべ町役場

ローソン
南部町気佐藤店

ファミリーマート
みなべインター店

JA紀州
アグリセンターみなべ

JA紀州ほんまもん
ふるさと産地直売所

道の駅
うめ振興館

上南部小学校

上南部中学校

ココカラファイン
みなべ店

ファミリーマート
南部海岸前店

南部梅林

P
P

P

南部中学校東南部小学校

シャトルバス
乗降場

みなべ

気佐藤 東吉田

みなべIC入口

みなべIC

4242

424

424

至田辺市方面

至南紀白浜•南紀田辺方面
阪 和 自 動 車 道

至大阪•和歌山市方面

至白浜•紀伊田辺駅方面至天王寺•和歌山駅方面

拡大図

グルメ甲子園
会場

  やにこe
　だるまさんがころんだ

  会場

上南部小学校

河川敷

道の駅 うめ振興館
みなべ町

生涯学習センター

上南部小学校
グラウンド

みなべ町
保健福祉センター

上南部中学校体育館

みなべ町
保健福祉
センター

梅と鯛の天ぷらうどん
～鯛出汁と梅酢の香り～

Google Map でご覧いただけます▶


